
                

 

 

 

 

L ’ H I V E R   

 

 

 

L E S  E N T R E E S  

 

Cœur de saumon mariné au gingembre  Chf.  15.-                                                                                          

Guacamole à l’huile d’olive   

 

Velouté de poule à la truffe  Chf.  17.-                                                                                       

Mouillette et crème double de Gruyère                                                                                               

 

Tartare de noix de St-Jacques au cerfeuil    Chf.  21.-   

Focaccia grillée au miso                                                                          

 

Foie gras de canard poêlé au pain d’épice    Chf.  25.- 

Caramel d’aceto balsamico   

 

 

L E S  P L A T S   

 

 

Suprême de volaille fermière aux champignons    Chf.  35.-                                                                

Sauce vin rouge truffée  

 

Risotto carnaroli de homard à l’aneth    Chf.  36.- 

Jus de bisque réduit  

 

Mijoté de veau parfumé à la marjolaine  Chf.  38.-                                      

Gnocchis artisanaux et légumes d’hiver   



 

Noix de St-Jacques snakées aux épices de Méditerranée   Chf.  42.-                                                                                                                                             

Pousses d’épinard à l’italienne  

 

Filet de turbot rôti à l’huile d’olive de Zuccarello Chf.  48.-   

Légumes confits et salsa verde  

 

Filet de bœuf poêlé façon Rossini   Chf.  55.-                                                

Sauce périgourdine et foie gras poêlé  

 

 

 

                                                                                       

L E S  D E S S E R T S  

 

Confit d’ananas à la vanille                                                                  Chf.  12.- 

Mousse Mascarpone   

 

Crémeux au Chocolat et tuile au pain d’épice     Chf.  13.-                                                                                                              

Coulis de mangue poivrée   

 

Traditionnel moelleux au chocolat noir   Chf.  15.- 

Glace caramel au beurre salé  

 

                                                                          

 

 

Menu dégustation surprise – dès 2 personnes             Chf. 115.-  /  pers.                                                                            

 

 

 

 

  Nos viandes proviennent de Suisse pour le bœuf, 

le veau et la volaille, d’Ecosse pour l'agneau. 


